
Cócteles sin hora / Cocktails, anytime

Florentine Affair ( 5 )	 14€ 
AMARGO, AFRUTADO, ALCOHÓLICO / BITTERSWEET, FRUITY, BOOZY
Martini Rubino, Martini Bitter, kirsch de cereza, Oporto tawny
Martini Rubino, Martini Bitter, cherry Kirsch, tawny port

Can Bo Spritz ( 5 )	 12€ 
REFRESCANTE, CÍTRICO, ESPUMOSO / REFRESHING, CITRUS, FIZZY 
Martini Fiero, limoncello, pomelo rosa, cava, tónica de frambuesa y ruibarbo
Martini Fiero, limoncello, pink grapefruit, cava, raspberry & rhubarb tonic

Olive Oil Martini ( 5 )	 15€
SECO, AROMÁTICO, SEDOSO / DRY, AROMATIC, SILKY
Bombay Sapphire Premier Cru, aceite de oliva, Martini, Ambrato, moscatel, perfume de melocotón
Bombay Sapphire Premier Cru, olive Oil, Martini Ambrato, moscatel wine, peach perfume

Beso Picante ( 5 )	 15€
FRESCO, AROMÁTICO, LIGERAMENTE PICANTE / FRESH, AROMATIC, SLIGHTLY SPICY
Tequila Patrón Silver, Jerez Fino Harveys, piparras oxymiel, sal de albahaca, sal picante,  
tintura de pimienta negra, zumo de limón
Patron Silver, Harveys Fino sherry, piparra pickle oxymiel, basil salt, spicy salt,  
black pepper tincture,  lemon juice

Allegro ( 5 )	 14€ 
REFRESCANTE, FLORAL, AFRUTADO / REFRESHING, FLORAL, FRUITY
Bombay Sapphire, St. Germain, cordial de frutos rojos y lavanda, lambrusco blanco, zumo limón
Bombay Sapphire, St.Germain, red berries and lavander cordial, lambrusco blanco, lemon juice

Improved Sgroppino ( 1 / 2 / 5 )	 14€
REFRESCANTE, CÍTRICO-HERBAL / REFRESHING, CITRUSHERBAL
Grey Goose infusionado con manzana verde y eneldo, Oporto Blanco, cordial de miel y manzanilla,  
sorbete de limón, clara de huevo
Grey Goose appe & dill infused, White Port, honey & chamomille cordial, lemon sorbet, egg white

Hidden Garden ( 2 / 5 )	 14€ 
FRESCO, CÍTRICO, AROMÁTICO / FRESH, CITRUS, AROMATIC
Bacardi Blanco, St. Germain, limón, Cordial Jardin Romantique, espuma de cava y menta
Bacardi Blanco, St.Germain, lemon, Jardin Romantique cordial, cava foam, mint

1 LECHE / MILK
2 HUEVO / EGG

 5 SULFITOS / SULPHITES3 GLUTEN / GLUTEN
4 FRUTOS DE CÁSCARA / NUTS



C.O.W

T: +34 932 957 905
M: INFO@CANBO.ES
IG : @CANBO.BCN

VIA LAIETANA, 30 
CIUTAT VELLA, BARCELONA 
08003

HORARIOS: 12:30 A 00:00  
(COCINA: 12:30 A 22:30)

Sin alcohol / Non alcoholic

Spritzino 0,0 ( 5 )	 10€
REFRESCANTE, FLORAL / REFRESHING, FLOREAL
Mosto blanco, cordial de miel y manzanilla, verjus, Martini Floréale, tónica flor de saúco 
White must, honey & chamomille, cordial, verjus, Martini Floréale, elderflower tonic

Americano 0,0 ( 5 )	 10€
AMARGO, AFRUTADO / BITTERSWEET, FRUITY
Mosto tinto, Martini Vibrante, mermelada de fresa, Gin 00%, vinagre balsámico, tónica
Red must, Martini vibrante, strawberry jam, Gin 00%, balsamic vinegar, tonic water

Sofisticados & seductores / Crafted for indulgence

Catalan Velvet ( 1 / 4 / 5 )	 15€ 
DULCE, SUAVE, SEDOSO / SWEET, MELLOW, VELVETY
Brandy Fundador, Jerez Harvey Cream, ratafia, miel, limón 
Brandy Fundador, Harvey Cream Sherry, ratafia, honey, lemon 

Via Veneto ( 2 / 3 / 4 / 5 )	 14€ 
DULCE, AVELLANADO, CREMOSO / SWEET, NUTTY, WHIPPED
Ron Santa Teresa Gran Reserva, Marsala dulce, avellana, Nocoffee,  
espuma de merengue italiano con vainillaa
Santa Teresa Gran Reserva rum, sweet Marsala, hazelnut, Nocoffee, vanilla italian meringue foam

Monk's Secret ( 5 ) 	 15€
SECO, DULCE, AROMÁTICO / DRY, SWEET, AROMATIC
Ron Santa Teresa Gran Reserva , Harvey PX, licor Aromas de Montserrat, agua de higos
Santa Teresa Gran Reserva rum, Harvey PX, Aromes de Montserrat liqueur, anjeer water

Pregunta por nuestro / Ask for our
Cocktail of the Week	 12€ 


