
Sí, xef!

Si us plau informan's si tens qualsevol al·lèrgia o intolerància alimentaria.

De la Barra 

Pà de vidre amb tomàquet PB 4
Pà rústic de massa mare PB 4
Gilda Can Bo XXL� 4,5 
Ostra Poget n.3, fruits vermells, alfàbrega 7
Montadito d'anxova del Cantàbric 000, mantega de pebre vermell� 8
Cruixent de mar, emulsió de gambot, caviar Oscetra� 12
Amanida russa, ventresca de tonyina confitada � 9
Amanida de tomàquet, ceba tendra i alfàbrega PB 13
Cecina de Lleó, oli Finca Gramanosa, bastonets de pà (70g)� 15
Pernil ibèric de gla (40g)� 18
Selecció de 4 formatges de La Teca, melmelada casolana� 18
Steak tàrtar de bou, anxovada, rovell d’ou� 19
Salpicó de seriola, oli picant, blat de moro cruixent� 22

De la Cuina

Croqueta de pollastre rostit a la catalana 3,5
Braves Can Bo V 8
Brioix de pop en adob  � 8
Truita al moment de patates i ceba amb rossinyols V 15
Serranito de pluma ibèrica 15
Caneló de bacallà Perelló, beixamel de tomàquet, pols d'olives negres� 17
Mandonguilles de vaca vella madurada, patates palla 19
Callos estofats amb cigrons, cru d'escamarlans 19
Mezza manica Felicetti amb carbonara ibèrica 23
Socarrat de gamba vermella, cloïssa gegant, allioli� 28
Tagliatella fresca de Lorenzo, ceps, parmesà de 24 mesos 29
Suprema de llobarro a l'"acqua pazza", patates, tomàquets confitats� 32

PB / PLANT BASED 
V / VEGETARIÀ

Menú del Xef� 60€

Gilda Can Bo XXL
Amanida russa, ventresca de tonyina confitada
Brioix de pop en adob  
Maitake a la brasa V
Caneló de bacallà Perelló, beixamel de tomàquet, 
pols d'olives negres
Pluma ibèrica Quercus
Tiramisú del Lorenzo V

Maridatge opcional� +25€

*Mínim dues persones, taula completa.

Del Josper 

a la taula

De la Brasa

Gambot 19/u 
salsa “salmoriglio”
Maitake V 20 
a l' "ajillo"
Sípia de platja 28 
amanida i emulsió del seu suc
Pluma ibèrica Quercus� 32 
purè de carbassa, pebrot del piquillo confitat
Turbot salvatge� 70 
patata panadera, salsa biscaïna
Llom baix de vaca gallega Lyo madurada 500g 80 
Llom alt de vaca gallega Lyo madurada 750g 120
patates fregides casolanes, pebrots de Padrón
Wagyu japonés A5 250g� 80
ponzu mediterrani, confitats casolans�



T: +34 932 957 905 
M: INFO@CANBO.ES 
IG : @CANBO.BCN

VIA LAIETANA, 30 
CIUTAT VELLA, BARCELONA 
08003

HORARIS: 12:30 A 00:00   
(CUINA: 12:30 A 22:30)

Vermut

Antica Formula� 6 
Martini Rubino�  5 
Martini Ambrato� 5 
Yzaguirre Rojo joven� 4 
Yzaguirre Blanco joven�  4 
Yzaguirre Rojo Reserva � 5 
Yzaguirre Blanco Reserva � 5

Sangries						         12

Sangria de vi negre ( 5 / 14 ) 
Ron Santa Teresa 1796, amaretto, vermut vermell, cítrics, suc 
de taronja, vi negre
Sangria de vi blanc ( 14 ) 
Gin Bombay Sapphire, vermut blanc, licor de taronja, cítrics, 
suc de taronja, vi blanc
Sangria de cava ( 14 ) 
Gin Bombay Sapphire, vermut blanc, licor de taronja, cítrics, 
suc de taronja, cava

Selecció de vins a copes by Coravin 

Blancs

Mas de les Pereres - Nunci Blanc, 2012� 16
D.O.Q. Priorat / Garnacha, Macabeo, Viognier, Pedro Ximénez
Terenzuola - Cinqueterre, 2024� 13
D.O.C. Cinque Terre / Bosco, Vermentino, Albarola, Ruzzese

Negres 

Clos De L´Obac - Clos De L´Obac, 2015� 20
D.O.Q. Priorat / Garnatxa, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, 
Carinyena
Castello Tricerchi – Brunello di Montalcino, 2018� 18
D.O.C.G. Brunello di Montalcino / Sangiovese Grosso
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Vins a copes

Escumosos

Sumarroca – Inalterat sense sulfits
D.O. Cava / Xarel·lo
Sabaté i Coca – CastellRoig Rose Brut 
D.O. Corpinnat / Xarel·lo
Taittinger – Taittinger Brut Reserva 
A.O.C. Champagne / Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
La Marca di San Michele – Numero 7 		
I.G.T. Marche / Verdicchio, Montepulciano

Xerès 

Harveys - Amontillado 
D.O. Jerez / Palomino
Harveys – Fino 
D.O. Jerez / Palomino 
Harveys – Palo Cortado
D.O. Jerez / Palomino

Blancs

Còsmic Vinyaters – Valentia, 2025 
Empordà /  Carinyena blanca
Clos d'Agon – Valmaña Blanc, 2024  
D.O. Cataluña / Viognier
Casal de Armán - Pepe Carrasca, 2025
D.O. Riberiro / Treixadura
Pedralonga - Marel Albariño, 2022   
D.O. Rías Baixas / Albariño
Terenzuola - Fosso di Corsano Reserva, 2023   
D.O.C. Colli Di Luni / Vermentino

Rosats

Vinyes d'Olivardots - Rosa d' Àmfora, 2025  
D.O. Empordà / Carinyena gris
Curii Uvas & Vinos – Curii Clarete, 2024
D.O.P. Alicante / Giró ros, Trepat, Malvasía 

Negres 

Collbaix – Raw Mandó, 2024
D.O. Pla de Bages / Mandó 
Clos de L´Obac – Usatges Negre, 2024
D.O.Q. Priorat / Garnacha, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, otras
Campo Eliseo Lurton– Contracorriente , 2024
D.O. Toro / Tinta de Toro
Telmo Rodríguez - Gaba, 2021
D.O. Valdeorras / Mencía
Frontonio - Microcósmico Garnacha , 2024
I.G.P. Valdejalón / Garnacha
Scarpa - Langhe Nebbiolo Bric Du Nota, 2023
D.O.C. Nebbiolo d´Alba, Piemonte / Nebbiolo


