
Veuillez informer votre serveur de toute allergie ou de tout problème 
alimentaire. 

V / VÉGÉTARIEN

Desserts

Mille-feuille aux fraises des bois V� 10
Flan Can Bo façon crème au caramel V� 7
Tiramisú de Lorenzo V� 8
Sélection de glaces artisanales V � 6

Whisky Mariage VS Fromage� 45

1. Glenfiddich 12 (35ml) + Puigpedrós, Molí de Ger
2. Glenfiddich 15 (35ml) + El Claustre
3. Glenfiddich 18 (35ml) + Zelu Kolori

Le Centenaire� 10
Dessert créé en collaboration avec 
Brunells, l'une des plus anciennes 
pâtisseries de Barcelone, pour célébrer 
le centenaire de l'immeuble qui abrite 
aujourd'hui le Grand Hotel Central et 
Can Bo.

Tuile de biscuit, mousse au 
chocolat, cœur fondant au caramel 
beurre salé, brownie et  
biscuit spéculoos.



T: +34 932 957 905 
M: INFO@CANBO.ES 
IG : @CANBO.BCN

VIA LAIETANA, 30 
CIUTAT VELLA, BARCELONA 
08003

HEURES: 12:30 A 00:00 
(CUISINE: 12:30 A 22:30)

Digestifs

Orujo Blanco Vila Armenteira 
Galicia, Espagne�
Orujo Hierbas Año Santo 
Galicia, Espagne
Limoncello Villa Massa
I.G.P. Sorrento, Italie 
Hennessy VS
Cognac, France 
Courvoisier Napoleon 
Cognac, France

8 

8

8

12

20

Vins Doux

La Gravera – Ónra Verema Tardana (375ml)�
Costers del Segre / Garnatxa Blanca
Perelada – Garnatxa De L'Empordà 12 Anys, 2012 (375ml)�
Empordà / Garnatxa Blanca, Garnatxa Roja
Harveys – Pedro Ximénez (500ml)�
Jerez / Pedro Ximénez
José Pariente – Apasionado, 2023 (500ml)�
Rueda / Sauvignon Blanc
Roccolo Grassi - Recioto di Soave (375ml)�
Broia, Véneto / Garganega
Scarpa - Tacco 12 Moscato d´asti (750ml)�
Moscato d’Asti / Moscato Bianco
Art Laietà- Dolç Mataró (500ml)�
Alella / Monastrell

13 � 45  

15 � 52 

8 � 40 

6 � 32 

17 � 52 

8 � 42

12� 41




